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New Opening - Borghetto sul Mincio



gli Antipasti

(Es kann losgehen - The opening)

Luccio in salsa con polenta €11
Pike in Sauce mit Polenta - Pike in sauce with polenta
Antipasto misto pesce della casa €16
Gemischte Fischplatte Vorspeise - Mixed fish hors d’oeuvre
Sarde in Saor €11
Sardinen in saor - Sardines in saor

Carciofi fritti e scaglie di Grana Padano DOP € 12.5
Frittierte Artischocken und Flocken Grana-Kase
Fried artichokes and flakes of grana cheese
Battuta a coltello di fassona piemontese € 16
Geschnittenes fassona fleisch
Sliced fassona meat
Selezione di salumi del territorio e giardiniera nostrana €16
Die Auswahl an Wurst mit eingelegtes Gemiise
Selection of meats with pickled vegetables

la Pasta Ripiena della tradizione

(Gefiillte Teigwaren Tradition - Traditional stuffed pasta)

Tortellini di Valeggio al burro fuso e salvia €10
Tortellini mit Butter und Salbei
Tortellini with butter and sage
Tortelli di zucca al ragii di tastasal €10
Kiirbis-Ravioli mit Fleischsauce “Tastasal”
Pumpkin ravioli with meat sauce “Tastasal”

Primi piatti
(Erste Gange - First dishes)

Bigoli alle sarde del Garda e pane aromatizzato €10.5
Bigoli mit Sardinen auf den Gardasee und Brot Aroma
Bigoli with sardines of Lake Garda and bread aroma
Bigoli al luccio aromatizzato, erbette di stagione e zabaione di alici di Cetara €14
Bigoli mit Hecht, saisonalen Krdutern und Cetara-Sardellen-Creme
Bigoli with pike, seasonal herbs and Cetara anchovy cream
Spaghetti alla chitarra alle vongole superior €14.5
“Chitarra” Spaghetti mit superior Venusmuscheln
“Chitarra” spaghetti with superior clams

Tagliatelle fatte in casa al ragi d’anatra € 12.5
Hausgemachte Nudeln mit Entensauce
Homemade noodles with duck sauce
Gnocchetti di barbabietola, fondente di Taleggio e tartufo scorzone €11
Riben-Gnocchi mit Taleggio-Kasefondue und Scorzone-Triiffel
Beet gnocchi with Taleggio cheese fondue and Scorzone truffle

Secondi piatti

(Sekunden - Seconds dishes)

Frittura di pesce d’acqua dolce €14.5
Fritierte StiBwasserfische - Fried fresh water fish
Branzino alla brace €15
Gegrillter Seebarsch - Grilled sea bass
Anguilla alla brace con polenta grigliata €15.5
Gegrillter Aal mit gegrillter Polenta - Grilled eel with grilled polenta

Tagliata di bufala con fonduta di caciotta €16.5
Biiffel Schnitt mit Caciotta-Kdse Fondue - Buffalo cut with caciotta cheese fondue
Costata di Scottona frollatura extra €17.5
Die Kosten von Scotton Reifung Extra - Scottona rib extra maturing
Filetto di razza bovina piemontese e salsa chimichurry €18.5
Piemontesischen Rinderfilet und Chimichurri-Sauce - Piemontese beef fillet and chimichurri sauce

| Contorni

(Beilagen - Side dishes)

per i vostri contorni utilizziamo solo verdure di stagione
e patate fresche pelate a mano!

Insalata mista di stagione €5
Gemischter Salat der Saison - Mixed seasonal salad
Le patate al forno €5
Ofenkartoffeln - Baked potatoes
Le verdure saltate di stagione €5
Gekocht saisonales Gemiise - Cooked seasonal vegetables
Le patate olandesi fritte €5
Pommes Frites - French Fries

per I Piu Piccoli
(Fir die Kleinsten... - For the children...)

La pasta al pomodoro o ragii € 6
Pasta mit Tomatensauce und Fleisch - Pasta with tomato or meat sauce
La baby cotoletta di pollo €8
Baby Hiihnerschnitzel - Baby chicken cutlet

SU PRENOTAZIONE MENU DEGUSTAZIONE DI PESCE

Per i nostri piatti usiamo solo prodotti italiani di prima scelta ‘-‘
Fiir unsere Speisen verwenden wir ausschlieBlich italienische Produkte erster Qualitat - For our dishes we use only first quality Italian products

Gentile cliente, le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.

Sehr geehrter Gast, Informationen zu Substanzen und Produkten, die Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslGsen knnen,
erhalten Sie auf Nachfrage von unserem Diensthabenden Personal.

Dear guest, you can also ask our staff on duty for information on substances and products that can provoke allergies or intolerances.



