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TRATTORIA E PIZZA




Lo Hlostua DPasticeerin

@ La Piantina (vegana) 7
Semifreddo al cioccolato, amarene, crumble al cacao
Chocolate parfait, black cherries, cocoa crumble

Tiramisu 5.5
Savoiardi imbevuti al caffé espresso, mousse al mascarpone, cacao amaro
Tiramisu with savoiardi soaked in coffee, mascarpone mousse, unsweetened cocoa

Torta delle Rose 6.5
Servita con crema alla vaniglia
Borgetto's typical sweet bun with vanilla cream

Cremoso al Mango & Albicocca 6.5
Servito con composta di albicocche
Mango and Apricot cream served with apricot compote
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CIOCCOLATO BIANCO, FRAGOLE E PISTACCHIO 7.5
Mousse al cioccolato bianco, cuore morbido alle fragole, pan di spagna al pistacchio, glassata al cioccolato hianco
White chocolate mousse, soft strawberry heart, pistachio sponge cake, white chocolate glaze

Shrisolona Mantovana con Mousse al Mascarpone e Recioto 5.5
Mantovana Sbrisolona with mascarpone mousse and Recioto wine mousse

Cheesecake in vetro con More profumate al Sambuco 6.5
Crumble, crema cheesecake, more marinate al sambuco
Crumble, cheesecake cream, blackberries marinated with elderberry, served in glass

Macedonia di Meloni profumata al Timo 6.5
Macedonia di anguria, melone Mantovano e melone hianco profumata al timo, servita con gelato alla vaniglia
Watermelon, Mantuan melon and white melon thyme scented Fruit salad served with vanilla ice cream

Sorbetto al Limone o al Caffe 4.5
Lemon or coffee sorbet

Caffé gourmet San Marco (caffé piit 3 mignon assortiti) 6
Coffe with 3 assorted mignon



e Arecompagrane

Um Euer Dessert zu begleiten - To follow your dessert

Appassito Dolce Oro
Vicentini

Recioto della Valpolicella
Farina

Passito BenRye
Donnafugata

Sauternes
(Chateau Laribotte

Tokaji Late Harvest
Fuleky
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Il pescato del giorno e un’attenta selezione di vini,
dall'ltalia e dal mondo, vi accoglieranno nella terrazza
esclusiva sopra LA PLUME a Peschiera del Garda.

E consigliata la prenotazione:
momus@ristoclassique.it - 045 6448449
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www.ristoclassique. it





